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Divu restoranu pavari, atgriezusies Latvija,
Rigas estuvju karte iezime neparastus vaibstus

NGLI Ricardu DZonsonu
un vina sievu latvieti Lin-
du ap diviem svétdienas
pécpusdiena  sastopu
STOCKpot  restoranina
Riga, Vecas Gertrudes
baznicas rajona, gatavo-
joties nakamajai nede-
lai. Ta ir vinu pirma privata biznesa piere-
dze, sienas un griesti pasu rokam krasoti.
Tacu darbadienu rinda pie letes pierada,
ka Azijas édienu bistro ir tas, ko cilvéki sen
gaidijusi.

Tapat ki pavara Karla Celma Tvaiks —
kafejnica Tallinas ielas Baltajd pirti. Kolé-
{£u bivétas mébeles, ambiciozi plani, ka §i
biis baze stiligai mobilajai virtuvei treileri.
Draudziga sagaidiana, originals un garsigs
adiens, kura dé] cilvéki ir gatavi doties ar-
pus ierastas centra restoranu zonas. Karlis,
kas Tvaika pats ari apkalpo viesus, varéja
taisit veiksmigu karjeru Amerikas Miche-
lin restoranos, bet tomér izvélgjas Latviju.

11 GADOS PABAROJA GIMENI

Ri¢ards un Linda, nu jau ari DZonsone, sa-
tikds 1993.gada Riga. Netilu no Londonas,
Eseksd, uzaugu$o puisi uz Sejieni atveda
darbs Casino Latvia. Linda tikko bija atgrie-
zusies Rigd no lidziga darba Kipra. Vinu
attiecibas ilga tikai divus ménesus, kad Ri-
¢ards sanéma telefona zvanu: «Tev piedava
menedzera vietu kazino Brno - labs solis
karjera.»

Linda bija ar mieru braukt lidzi.

20 gadus abi ir celojusi pa visu Eiropu,
stradajusi dazados kazino. Lidz $agada janva-
ra vidil Riga beidzot sakusi realizét jau kadu
laiku apspriesto restorana ideju.

STOCKpot Riga virtuvé Linda gatavo
salatus un aukstos édienus, Riards ir silto
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«\Vajadzeja
patentét restorana
nosaukumu, jo tas

nav latvisks.
Sesi ménesi un
300 latu!»

&dienu «motors». Pie katliem un pannam
vin$ stajies jau 11 gadu vecuma... aiz izsal-
kuma. Trim bérniem atgrieZoties no sko-
las, uz plits miligi neburbuloja zupa. Vina
mamma ienida virtuves darbus, turklat bija
aiznemta biroja sieviete. Bet Ri¢arda tévam
optikim tik Joti garSoja Azijas édieni, ka kat-
ru nedélas nogali vins veda gimeni mielo-
ties ar tiem un paris reizes gada pat centas
pats uzburt kaut ko no talaika Lielbritanijas
indiesu édienu ikonas MadZuras Dzefrijas
repertuara.

14 gadu vecuma Ricards jau bija sa-
sniedzis tadu limeni, ka spéja ne tikai ikdiena
pabarot savu gimeni, bet ari tikt gala ar ve-
caku sudrabkdzu mielastu. Péc §a notikuma
ik nedélu sekoja $ada rakstura lagumi: «Vai
tu varétu uztaisit édienu mana vira 40 gadu
jubilejai?»

80.gadu vida vin$ saka mécities pavar-
skola. Divus gadus nostradaja vienigaja Esek-
sas pieczvaiginu restorana, bet macekla
darba stundas taja laika bija tik garas un alga

— pieticiga, ka Ri¢ards lavas izklaides indus-
trijas vilinajumam.

Valstis, kur dzive aizveda vinu un Lindu,
abi biezi aicinaja kolégus uz majam, «kur es
parasti gatavoju indie$u édienu, bet Linda —
pastun. Visi bijusi sajisma: «Jums vajadzétu
atveért restoranul»

Nopietni par to runat vini saka pirms
trim gadiem Belgrada, pargurusi no mainu
darba 24 stundu kazino. «Més biitu atvéru-
& restoranu Praga, kur pat esam nopirkusi
maju, ko tagad iziréjam, bet tas biitu parak
dargi, un mums nebiitu atbalsta komandas.
Ja man Riga nav laika, tad mamma izpalidz,»
ststa Linda.

«Mums, pieméram, vajadzéja patentét
restorana nosaukumu, jo tas nav latvisks.
Sedi ménesi un 300 latu! Lindas mamma
izstaigija visus birojus,» piebilst Ricards.
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Restordna nosaukumu izdomajis vina tévs,
kas bija ieradies ciemos. Stock ir buljons —
visu zupu baze, pot — katls vai kauss. Estuvi
izdevas atvért ar radu finansialu palidzibu.

Kad bija skaidrs datums, vini apstaigaja
tuvgjos veikalus un restoranus un dalaja vi-
zitkartes: «Te bus jauns bistro ar interesantu
édienu, pirmdien varésit paést par brivu.
Nezinajam, cik cilvéku atnaks, bet izdalijam
500 3adu karsu. Atnica gandriz visil» stista
RiCards. «Ta bija musu vieniga reklama. Dau-
dzi no diem cilvékiem turpina nakt, stista
draugiem... Bet banka, kas mums atteica
kreditu, prasija: «Un kads ir jiisu marketinga
plans? Tikai tas...?»»

AtvérSanas dienas vakara, kad lauZu ma-
sas bija prom ~ visiem &diens oti garSoja!
—, paris saprata, ka ir vél nogurusaki neka
péc nakts mainas Serbijas kazino. «Gribéjas
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nogulties uz gridas un nomirt. Nekad nebi-
Jjam stradajusi tik smagi.»

Lai ari daZi vietéjie vinus ieprieks bija pa-
macosi bridinajusi: «Tikai netaisiet neko asu,
latviesiem ass édiens nepatik!» Azijas édiens,
kura asums uz tfeles aiz letes noradits 10
ballu sistéma, izradijas istais trapijums.

«Pieméram, Chicken Vindaloo ir jabit
asam, karstam édienam, nolémam, ka ne-
drikstam to gatavot citadi. Spriedam, ka kat-
ru dienu taisisim vienu vai divus édienus, kas
nav parak asi. Pieméram, rit tida biis tomatu
un zild siera zupa. Katru dienu taisam vienu
vegetarieSu un vienu veganu édienu, vienu
zivju édienu,» stasta Ricards.

Sakuma klientiem vajadzéjis izskaidrot
eksotiskos nosaukumus, bet tagad gandriz
visi jau zinot, ko grib ést. Daudzi ari sakusi
edienu nemt uz majam. «Arzemés take away

Lindas un Ricarda DZonsonu gatavotie Azijas
edieni nepilna gada laika Riga piedzivojusi tik
ielu popularitati, ka nacies pirkt arvien lielakus

atlus. Ari ledusskapji kluvusi par mazu, tapat

parasti ir par 10-15% létiks neka cits édiens,
bet Latvija ir otradi - restorani liek klientiem
piemaksit par traukiem. Es uzskatu, ka trauki
ir mana probléma, tapat ki maize. Ja vélies,
nem otru gabalu! Pat McDonald’s japiemaksa
par kecupu. Tas rada sliktu sajtitu. Kafejnicu
ar kiikkam Riga ir par daudz, un tas nav vie-
tas, kur atri ieést kaut ko veseligu. Lido ir ja-
cinas, lai tiktu lidz édienam, lai dabaitu brivu
un tiru galdinu, un édiens nemaz nav labs.
Pastaigajot apkart, sapratam, ka masu ideja
biis sekmiga,» pasmaida Ri¢ards.

STOCKpot vasara taristu dé] nepacé-
la cenas, ki médz darit éstuves Vecriga, jo
restorans orientéjas uz vietéjiem klientiemn.
Gandarfjums bijis, Sovasar atgriezoties no
nedélu ilga atvalindgjuma, atklat, ka cilvéki
vinus ir Joti gaidijusi. «Kur vini éda ieprieks?»
nosmej Ricards.
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lenakumi ir labaki, nekd vini bija ceréjusi,
un DZonsonu gimene jau devusi darbu vél
diviem cilvékiem. Tik un ta padiem joprojam
médz pietriikt laika guléSanai, reizém iznak
stradat pat 15 stundas diennakti.

Vini nav atvérusi nevienu gramatu, ko
sanéma pagdjusajos Ziemassvétkos. Toties
bijusi uz koncertu Nacionalaja opera. «Kads
vacu puisis naca pie mums ést ik pa paris
nedélam. Vinam garSoja, un vins bija loti ru-
nigs. Kristofs Stillers, izradijas, bija dirigents,
uzaicinats uz Lucia di Lammermoor viesizra-
dém, pazina Marinu Rebeku. Vins mums uz-
davinaja biletes uz operu, loti jaukas vietas,»
stista Ricards. «Péc tam pavadijam vakaru
ar vinu un vacu operas direktoru. Grib&jam
aizvest uz Galleria Riga jumta restoranu, me-
gindjam ieprieks rezervét vietu sesiem cilve-
kiem. Linda piezvanija, un vinai atbildéja:
rezervacija maksa 10 latus personai. Neesmu
piedzivojis kaut ko tidu nekur citur pasaulé!
Aizgdjam uz citu vietu.»

Lindas mamma, pensionéta arhitekte
un operas fane, esot laimiga par STOCKpot
eksistenci. «20 gadus ar vinu runaju reizi ne-
deéla, bet tagad redzu vismaz reizi nedéla. Ari
bralis Ralfs atnak paést vismaz reizi diena,
daZreiz pat divas,» smaida Linda.

SPRIDITIS DODAS PASAULE

Ejot pa gaiteni uz Karla Celma kafejnicu
Tvaiks Baltaja pirti Tallinas iela, pa atvérta-
jam durvim pavid sarullétu dvielu piramida,
nasis iesitas saunas aromats. Nedaudz vai-
rak ka ménesa laika, kops atverta i éstuve,
Karlis ir pieradis, ka klienti pie béra letes var
piendkt, ari tikai apmetusi dvieli intimajam
vietdm. Gadas, ka maltiti pasiita uz pirts ka-
biném. Bet vél patikamak bijis saprast, ka
" laudis sakusi mérot celu uz So vietu ari Cel-
ma édiena dé].

Gan Baltas pirts saimnieku, gan Karla
Celma dzimtai ir aizraujo$a vésture pirms-
kara Latvija. Hugo Lapin$ 20.gadsimta sa-
kuma, tirgojot kafiju Nikaragva, sapelnito
naudu ieguldija popularas atpiitas un higi-
énas iestades celtnieciba. Pirts slava nezuda
cauri padomju laikiem. Hugo mazmazdeéls
Andis Blukis, programmétaja karjeru ASV
Kalifornija nomainijis pret pirts administré-
Sanu, vecmodigas kafejnicas vieta izveidot
ko atraktivaku piedavaja Karlim Celmam,
kura vectétin$ Aleksandrs Celms savukart ir
stavéjis uz Nacionala teatra skatuves Latvijas
Republikas proklamésanas akta 1918.gada
18.novembri.

Turp vinu, toreiz septingadigu zénu,
aizveda pirmskara Latvijas socialdemokratu
lideris, velak Saeimas deputats, Karla vec-
vectévs Jilijs Celms. Vina bralis savukart bija
filozofijas profesors Teodors Celms. Diemzél
Celmu dzimta, tapat ki Baltas pils célaji La-
pini, bija spiesta emigret.

Amerika uzaugusais 28 gadus vecais Kar-
lis Celms gan nekad nav sapnojis par akade-
misku karjeru. Toties ir viens no retajiem lat-
viesu pavariem, kas var lepoties ar pieredzi
Michelin novértétos restoranos.
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«Daudzi jaunie pavari cen3as klit par nakosajiem Martiniem

Ritiniem vai Kaspariem Jansoniem, tie vairak kopé autoritates

neka improvizé,» uzskata Karlis Celms. Vina vaditajai Baltas
pirts kafejnicai Tvaiks Ir savs stils un dreskods

Ka biis pavars, zinajis kops bérnibas.
Skola rakstot saceréjumu vai rékinot mate-
matikas uzdevumu, allaz domajis, vai tam ir
kada jéga. Gluzi cita lieta — virtuvé. «Tu liec
mércé sipolus, kiplokus, baziliku, malto galu
un gardvielas, uzliec to uz pastas, aiznes Skivi
cilvékiem, kas to &d un smaidal»

Karlis paskritiski atzimeé, ka sava vidus-
skolas klasé, visticamak, bijis viens no slikta-
kajiem skoléniem. Bet vienigais, kas izvéléjas
izglitibu édiena joma. Pat nezinot, ka taja
pieejamas vienas no dasnakajam stipendi-
jam. «Mana klasé bija kinieSu meitene, kas
no ¢etru gadu vecuma bija spélé&jusi flautu.
Vina ceréja kadu dienu noklit Nujorkas Fil-
harmonijas orkestri. Bet izlaiduma izsauc
mani — Karlis Roberts Celms iegtist 7000

dolaru stipendiju, un kinieSu meitene iegist
2000 dolaru stipendiju. Jo $is idiots vélas
macities pavarskolal» vins suligi smejas.

Jau vidusskolas laika, 15 gadu vecuma,
vins saka stradat Hyatt viesnicas restorana
Sietla. 18 gados, stipendijai pieskaitot mam-
mas galvotu kreditu, apguva Francijas klasis-
ko virtuvi Sanfrancisko slavenaja pavarskola
Le Cordon Bleu.

Piters Armelino, $efpavars divu Michelin
zvaigZnu restorana Aqgua, kur Karlis dabtja
darbu pavirskolas laika, ik pa laikam apjau-
tajies: «Nu, ka tev iet skola? Zini, tu maksa 65
000 dolaru gada par to, ko es biitu iemacijis
viena ménesa laikal»

Celms vina vadiba sika glamira resto-
rana virtuvi apgiit no pasas apaksas, bija
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garde manger — cilvéks, kas atbild par sala-
tiem un aukstajam uzkodam. «Biju nemitiga
stresd, jo Piters bija arpratigs,» vins atceras.
«Es atnaku no rita: «Labrit, 3ef.» Vin$ atbild:
«Ej sevi iz...» Sapratu: o, vin$ Sodien ir laba
garastavokli.»

Péc astoniem ménesiem Celms jau bija
Armelino laba roka. «19 gadu vecuma biju at-
bildigs par viriem, kas bija stradajusi virtuvé
10-15 gadus. Tas bija stresa un diplomatijas
jautajums,» vins atceras. «Ja puisis zupas sek-
cija nedarbojas pietiekami atri vai pie grila
parcepa galu, Piters kliedza uz mani.»

2003.gada, péc divu gadu darba aizverot
Aqua durvis, vins sapratis, ka ir tadi restora-
ni, kuros vins nekad vairs nestradas. «Resto-
rani ar Sefpavaru maniaku. Ir 3efi, kas kliedz
un met pa gaisu katlus, un griiZ tavu roku
krasni, ka médza darit manéjais. Bet citi var
pateikt tikai paris vardus mazliet citada into-
nacija, un tava sirds apstajas. Protams, ir ari
slinki pavari, kas ne par ko neker krenki. Un
neviens vinus ari nepazist.»

Papildinajis pieredzi kida mierigaka
restorand, Karlis 2005.gada vasard devis
celojuma uz pavaru meku Franciju, péc tam
paris ménesus klainoja pa Eiropu. Notriecis
ietaupijumus, véla 2005.gada rudeni ieradas
Riga pie masas Elizabetes. Un éetrus gadus
stradaja ar restoraniem nesaistitu darbu —
bija viesu menedzeris Argonaut Hostel. «Man
maksaja, lai es brauktu pa bobsleja trasi, $au-
ditos ar pneimatisko Sauteni, dzertu alu. Lai
brauktu ar laivu pa Gauju un stastitu viesiem
par bebriem, kokiem un vecam pilim,» Karlis
atceras. «Katru reizi, kad sajutos vainigs, ka
esmu palaidis véja savu amatu un izglitibu,
sapratu, ka lietai ir divas puses. Bija intere-
santi paradit Latviju piecdesmitgadigu vicu
taristu parim vai tris mugursomniekiem no
Australijas, kas celo jau sazin kuro gadu. Es
biju vinu pirmais iespaids par Latviju.»

Mammas lGigts, Karlis 2010.gada tomér
atgriezas Amerika, dabtja darbu Bostonas
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restorana Ten Tables. Péc divam nedélam jau
jutas ta, it ka nekad nebiitu bijis prom no sis
profesijas. Mazs restorans ar atvérto virtuvi,
ar loti labu, sezonalu vietéjo édienu un tikai
piecu pavaru komandu, kas tomér operativi
Spéj uztaisit pusdienas pat 130 cilvékiem.
lespéjams, vins biitu Amerika vél joprojam,
Jja nepiezvanitu Latvija satiktais Martins$ Sir-
mais. «Mis iepazistinaja kada pasakuma, kur
vins bija sagérbies par gurki. ledzéram vod-
ku, parunajam...,» atceras Karlis.

«Karlis Roberts
Celms iegust 7000
dolaru stipendiju.

Jo Sis idiots
velas macities
pavarskola!»

Sirmais vinam piedavajis atgriezties Lat-
vija un Klat par pavaru jaunaji restorina
Maja Kalnciema kvartala.

Karlis atri sapratis, ka Latvijas restorinu
industrija ir citada. «Amerika atver restora-
nu piecos vakara, un ievéro tris «terminus».
Sads jedziens Latvijas restoranos vispar ne-
eksisté. Amerika pulksten 17.15 cilvéki sik pa-
stit vakarinas. Pulksten 19.30 tu saki: sorry,
laudis, tagad ierodas tie, kas rezervéjusi vie-
tas. Un desmitos nak bara publika, kas turpi-
na veikt pasiitijumus lidz vélai naktij.»

Majas virtuvé Karli ap pulksten pie-
ciem sicis parnemt pazistamais priecigais

satraukums. «Kolégi brinijas, ko tu didies?
Teicu: ir pieci, tida] saksies! Ja, bet nekas
nesakas. Domaju — paldies Dievam, ka neat-
VEru pats savu restoranu. Viena zina tas bija
skumji...» Karlim Maja ari cita zina bijusi jau-
na pieredze — vins atlaists. «Vadiba teica, ka
es virtuve esot parak agresivs. Péc tam sapra-
tu, ka padotos Latvija nevar izrikot tada vei-
da ka Amerika, te ir cita mentalitate. Cilvéki
ienist diktatorus, to ir bijis parak daudz.»

Tacu cilvéki jau bija parliecinajusies par
84 puiSa pavara talantu, vins kluva slavens ar
Jjaunu tendenci — ta dévétajam pop-up vaka-
rindm, mobilu, socidlajos tiklos izsludinatu
maltiti kada restorana. Savu pop-up biznesu
nosauca par Simple Pleasures — vienkarsas
baudas.

Isu laiku pastradajis restorana Kitchen,
uz kuru celu brugéja pop-up vakarinas ie-
gita reputacija, Karlis ar Aleksandru un Ugi
— iepriekséjas darbavietas iepazitiem kolé-
giem - tagad rosas Tvaikd. Beidzot vinam ir
sava kafejnica, par kuras piedavajumu Celms
saka: «Godigs &diens par godigu cenu. Maza
édienkarte, sesi édieni, tomér kaut kas atski-
rigs. Ediens, ar ko cilveki var identificéties,
bet var iemacities ari kaut ko jaunu.»

Lai nebiitu atkarigs no mainigas pirts
klienttiras, Celms taisas iet vél divos virzie-
nos. Turpinat pop-up restorana tradicijas,
bet nikamas vasaras izklaides un kultiiras
notikumus, iesp&jams, ne tikai Latvija, bet
ari kaiminvalstis apbraukat ar mobilo virtu-
vi. «Amerikénu retro treileri pasiitiju Ameri-
ka — no Dzeksonvilas Florida tas tagad celo
uz Angliju, kur tiks aprikots. Nosaukums biis
Spriditis. Spriditis dodas turp un Surp. Més
darisim tapat.»

Lidz 1l.oktobrim gan pats Karlis ir aiz-
celojis atvalinajuma uz Ameriku, bet Soreiz
noteikti braukSot atpakal. «Stiligs édiens Lat-
vija pédéja laika tiek arvien vairdk novertéts.
Man liekas, man atkal ir atvérusies Disnejlen-
da — esmu istaja vietd un istaja laika.» ®

Nebaidies no rudens lietus -
izbaudi spa brivdienas Jiirmala!

Sakot no 60 LVL* par nakti (2 personam)

« Brokastu bufete
« Saunu un baseina centra un sporta ziles apmekléjums

-Nak{qoém
+ 2 spa procediiras

Ipasi rudens spa un skaistuma rituali sakot no 23 LVL

Spéka lidz 30.novembrim, atkariba no pieejamibas
“Meklzjiet labako cenu miisu majaslapa www.hoteljurmala.com

Hotel Jurmala Spa

SPA & Conference Cenire

Laimiga dzive!

» Spa un skaistumkopsanas salons « Saunu un baseinu centrs
« Konferences « Restorans un bars

Jomas 47/49, Majori, Jarmala, Talr. 67784415
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